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Beschreibung

[0001] Die vorliegende Erfindung betrifft ein Verfah-
ren zur Herstellung von Getranken aus dem Saft der
Hanfpflanze.

Hintergrund der Erfindung

[0002] Hanf gehdrt zur Familie der Cannabicea und
ist der nichste Verwandte des Hopfens. Er ist eine
sehr schnell wachsende, sehr anspruchslose Pflanze
und kann oft bereits nach 100 Tagen geerntet wer-
den.

[0003] Als Nutzhanf werden alle Sorten des Hanfes
bezeichnet, die fiir die kommerzielle Nutzung abseits
der Verwendung als Rauschmittel angebaut werden.
Es handelt sich vor allem um Sorten der Hanfart Can-
nabis sativa und dessen Kulturform. Nutzhanf wird
vor allem zur Gewinnung von Hanffasern angebaut,
weitere Produkte sind Hanfschiben, Hanfsamen so-
wie das daraus gewonnene Hanfdl und Hanibliiten
und -blatter. Insgesamt stehen 41 von der EU zertifi-
zierte Sorten mit niedrigen Gehalten an Tetrahydro-
cannabinol (THC) fiir den Hanfanbau zur Verfiigung.
Sie besitzen im Gegensatz zu anderen Sorfen einen
sehr hohen Faseranteil von 30-40%.

[0004] Normalerweise ist die Hanfpflanze zweihau-
sig, das heifdt es gibt eine mannlich und eine weibli-
che Form der Pflanze. Wahrend der weibliche Hanf
harzreiche Bliten bildet, finden sich in der mannfi-
chen Pflanze kaum psychoaktive Substanzen. Wird
die weibliche Bliite vom Pollen der mannlichen Bliite
bestéubt, so bildet sich ein Samen, der in einem Zeit-
raum von etwa 6 Wochen heranreift. Es gibt auch ein-
héusige Hanfpflanzen, wo sowohl ménnliche als auch
weibliche Bliiten von einer einzigen Pflanze gebildet
werden. Auferlich sehen diese Zwitter den weibli-
chen Pflanzen sehr dhnlich.

[0005] Das Hanfblatt besteht aus mehreren Fingern,
deren Anzahl sehr variabel ist. Sie bewegt sich meis-
tens zwischen 5 und 13 Fingern und ist aufgrund der
Anordnung der Finger auf dem Blatt fast immer un-
gerade. Blatt und Bliite der Hanfpflanze kénnen heu-
te zu dtherischen Hanfdlen veredelt werden. Diese
Wasserdampfdestillate finden dann als Geschmacks-
stoffe in Lebensmitteln oder als Geruchsstoff in z. B.
Waschmitteln Verwendung.

[0006] Bereits seit langem sind Hanfsamen unver-
zichtbarer Bestandteil von Vogelfutter. Aus den Hanf-
samen wird auch Hanfdl gewonnen.

[0007] Die DE 196 50 018 A1 offenbart ein alko-
holhaitiges, wassriges Getréink, welches Inhaltsstof-
fe von Hanfpflanzen, insbesondere von Bliiten, BIii-
tenteilen, Blitenextrakten und/oder Bliitendestillaten
enthalt.
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{0008] Die DE 10 2007 032 832 A1 offenbart ein
Verfahren zur Fermentation von Topinambur durch
Mikroorganismen. Alternativ kénnen als Pflanzentei-
le fiir dieses Verfahren Zuckerrohr und Zuckerrohr-
melasse, Aronia, Sanddom, rote und gelbe Rilben,
Hirse, Granatapfel, Cranberry, Weizengras, Weizen-
kleie, Apfel, Birne, Meeresalgen, Reis und Reiskleie,
Aprikosenkerne und Aprikosen, Trauben und Trau-
benkerne, Gras, Mais, Papaya, Ananas, Hanf, Bir-
kensaft, Noni, Brennnessel, Krauter, u. v. m. verwen-
det werden. Bei dem Verfahren werden Pflanzenteile
mit Wasser vermischt und in Gegenwart von Bakteri-
en fermentiert.

[0009] Hanffasern werden durch Brechen und Wal-
zen der Stingel vom Rest der Pflanze gelrennt. Je
nach Lange der so gewonnenen Faser entstehen aus
ihnen grobe Fliese oder feinster Zellstoff. Hanffasern
sind wegen ihrer Langlebigkeit und Schadlingsresis-
tenz als Dammstoff gefragt. Auch fir die Herstel-
lung von Textilien und von Papier eignen sie sich. Ei-
ne klassische Anwendung ist als Dichtmaterial von
Rohrgewinden zu sehen. Antagenmechaniker fiir Sa-
nitir-, Heizungs- und Klimatechnik verwenden Hanf-
fasern um Wasser- und Heizungsrohre abzudichten.

[0010] Die Schiben sind die Reste der verholzten
Pflanzenteile, die sich nicht zur Fasergewinnung ver-
wenden lassen. Hanfschdben finden vor allem als
Einstreu fiir Pferde Verwendung.

[0011] Die Aussaat des Hanfs erfolgt zwischen Mitte
April und Ende Juli mit Getreidedrillmaschinen auf 4—
6 cm Saattisfe. Die Ernte von Faserhanf erfolgt mit
Spezialmaschinen oder fiir die Hanfernte angepass-
te Erntetechnik zur Zeit der Vollbliite der ménnlichen
Bliten und erstreckt sich je nach Sorte und Anbau-
bedingungen von Ende Juli bis Ende Oktober, bzw.
erfolgt 100 Tage nach Aussaat. Je nach Art der vor-
gesehenen Verwendung der Hanffaser unterscheidet
sich die Nacherntebehandlung auf dem Feld. Fiir die
Langfaserverarbeitung wird das Hanfstroh auf dem
Feld parallel ausgelegt und getrocknet. Der Trock-
nung folgt eine Réstung und eine erneute Trocknung
auf dem Feld. Zur Vorbehandlung auf den Faserauf-
schluss der Kurzfaser- und Gesamtfaserlinie wird das
Hanfstroh auf dem Feld gekiirzt und gerdstet und da-
nach in Rund- und Quaderballen gepresst. Werden
auch die Samen genutzt, findet die Ernte mit der Voll-
reife der Samen Mitte September bis Mitte Oktober
statt. ’

[0012] In der deutschen Patentanmeldung
DE 10 2011 009 074 A1 und dem deutschen Ge-
brauchsmuster DE 20 2011 001 759 U1 wird erstmals
ein Verfahren zur Gewinnung von Saft aus der Hanf-
pflanze beschrieben. Bei dem Verfahren wird nach
der Ernte vorzugsweise ohne vorherige Trocknung
oder Rostung der obere blattrige Teil der Stéangel ab-
getrennt, die Blitter vom iibrigen Stingel gestreift,
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bei den Stingein werden Fasern und Schaben von-
einander getrennt, der blattrige Teil der Stangel, die
Fasern und die Schaben jeweils getrennt unter Druck
ausgepresst und die so erhaltenen ausgepressten
Siéfte konfrolliert gemischt. Alternativ kann der ge-
samte Hanfstdngel nach der Ernte, ohne vorherige
Trocknung oder Rostung ausgepresst werden.

[0013] Der vorliegenden Erfindung liegt die Aufga-
be zu Grunde, ein Verfahren zur Herstellung von Ge-
trénken auf Basis von in der deutschen Patentanmel-
dung DE 10 2011 009 074 A1 und dem deutschen
Gebrauchsmuster DE 20 2011 001 759 U1 beschrie-
benen Hanfsaft bereitzustellen. In Bezug auf die Her-
stellung des Hanfsafts wird auf diese beiden Druck-
schriften vollstandig Bezug genommen.

Zusammenfassung der Erfindung

[0014] GemaRl einer ersten Ausfiihrungsform wird
die Aufgabe durch ein Verfahren zur Herstellung von
Gefrénken auf Basis von Saft aus der Hanfpflanze
geldst, bei dem der Hanfsaft mit Hefe versetzt und
vergoren wird.

[0015] Wie in der deutschen Patenianmeldung
DE 10 2011 009 074 A1 und dem Gebrauchsmuster
DE 20 2011 001 759 U1 beschrieben, kann der Hanf-
safi aus drei verschiedenen Teilen der Hanfpflanze
gewonnen werden:
a) dem oberen blttrigen Drittel des Hanfstan-
gels fiir ein Getrank mit kraftigem Geschmack und
dunkler Farbe,
b) dem fasrigen Anteil der {ibrigen Zweidrittel des
Hanfstangels, fiir ein Getrank mit weniger krafti-
gem Geschmack und mittlerer Farbe und
¢) den Schaben fiir ein leichtes Getrank mit heller
Farbe.

[0016] Der Hanfsaft als Basis des Getranks kann
aber auch aus den verschiedenen Teilen a) und b),
a) und ¢}, b) und ¢) oder a), b) und c) in unterschied-
lichen Anteilen gemischt werden.

Detaillierte Beschreibung der Erfindung

[0017] Vorzugsweise wird der Saft aus der Hanf-
pflanze zunachst auf eine Temperatur von liber 30°C,
bevorzugter von iber 45°C erwarmt. Zum erwarmten
Hanfsaft kann je nach Zielgeschmack des Getranks
aus unterschiedlichem Getreide gewonnener Malz-
extrakt zugegeben werden. Beispielsweise kann der
Hanfsaft mit dem Exirakt von gemalztem Weizen und/
oder gemaiztem Reis vermischt werden. Vorzugs-
weise wird der gemaf b} oder ¢} gewonnene Hanf-
saft oder eine Mischung daven mit dem Exirakt von
gemalztem Weizen und/oder gemdlztem Reis ver-
mischt. Das Ergebnis ist ein helles, leichtes Hanfge-
trénk.
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[0018] Der Hanfsaft kann zusatzlich oder alternativ
mit dem Extrakt aus geméizten Roggen und/oder ge-
malizter Gerste vermischt werden. Vorzugsweise wird
der geman a) oder b} gewonnene Hanfsaft oder ei-
ne Mischung davon mit dem Exirakt aus gemalzten
Roggen und/oder geméalzter Gerste vermischt. Das
Ergebnis ist ein kraftiges, dunkles Hanfgetrank.

[0019] Der Hanfsaft als solcher oder das Gemisch
aus Hanfsaft und Malzextrakt wird vorzugsweise zum
Wallen gebrachit.

[0020] Je nach Zielgeschmack des Hanfbraues kann
in der wallenden Fliissigkeit noch Aromahopfen mit-
erhitzt werden. Dies ist aber fiir die Bitterung nicht
notwendig, da der Hanf selbst die ndchste Verwandte
des Hopfens ist und bereits an sich ein ahnliches Aro-
ma hat. Vorzugsweise wird daher chne Zusatz van
Aromahopfen weiterverfahren.

[0021] Mach dem Wallen Hanfsafts oder des Ge-
mischs aus Hanfsaft und Malzextrakt und gegebe-
nenfalls weiteren Zutaten, wie oben beschrieben,
wird das Gemisch abgekiihlt. Man erhalt eine ,Hanf-
wiirze".

[0022] Die ,Hanfwiirze” wird vorzugsweise gefiltert
und in einen Gérbottich gefillit. Hier kann die Starke
des ,Hanfbraus” durch Zugabe von Wasser verandert
werden. Es ist bekannt, dass die Wasserqualitat Ein-
fluss auf den Geschmack des Geftranks hat. Im Gar-
bottich oder auch zu einem spateren Zeitpunkt kann
der Hanfwiirze” Obstsait beigemischt werden.

[0023] Ist die ,Hanfwiirze” bzw. die Mischung von
+Hanfwiirze” und Obstsidfien auf etwa 25°C abge-
kiihit, wird Hefe zugefiihrt. Die Wahl der Hefe, vor-
zugsweise frische und aktive Brauhefe, bestimmt die
Ober- bzw. Untergérigkeit des Hanfbraues” sowie
andere Fakioren der Getrankequalitat. Vorzugsweise
wird die Hefe unter Verwirbelung mit Sauerstoff zu-
gefiihrt.

[0024] Saft vom bladttrigen oberen Drittel des Hanf-
stangels oder Hopfen oder auch weitere Gaben von
diversen Aromen und diversen Obstsaften kénnen
zur Bereichung des Geschmacks nun zugeseizt wer-
den und mitgéren. Im Garbottich vergart der vorhan-
dene Zucker zu Alkohol und Kohlensaure. Man erhalt
eine ,Hanfmaische”.

[0025] Entspricht nach der Garung der Gehalt an
Kohlensaure oder der Gehalt an Alkohol noch nicht
dem Ziel, wird unter Druck mit Zugabe von Malzzu-
cker oder Fruchtzucker und ggf. zuséizlicher Hefe
noch nachgegart. In der Nachgéarung wird die Tem-
peratur wie in der Hauptgarung eingestellt. Die Nach-
gdrzeit ist die Zeit der Reife und richtet sich nach der
Art der genutzten Hefe und dem Zielgeschmack des
Gefranks.
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[0026] Eine Verfeinerung des Getrénks wird vor-
zugsweise durch eine weitere Zeit der Reife bei Tem-
peraturen zwischen 0°C und 10°C, bevorzugt 2°C bis
5°C erreicht.

[0027] Das so erhaltene Gelrank ist ungefiltert oder
gefiltert direkt zum Verzehr geeignet. Es ist ein bier-
shnliches ,Hanfbrau” oder ,Hanfbriu-Mixgetrank” mit
dem gewiinschten Alkoholgehalt sowie dem ge-
wiinschten Gehalt an Kohlensaure.

[0028] Das so erhaltene Getrank, vorzugsweise die
nach der ersten Hefegarung entstandene ,Hanfmai-
sche®, kann aber auch weiterverarbeitet werden. Bei-
spielsweise kann es zur Herstellung eines Getranks
mit hoherem Alkoholgehalt destilliert werden. Ver-
fahren zur Herstellung von alkoholischen Getranken
durch Destillation sind aus der Technik bekannt. Der
Destilliervorgang kann beispielsweise wiederholt an-
gewandt werden. Je nach Zielgeschmack kdnnen vor
den beiden letzten Destilliervorgangen Krauterauszii-
ge und/oder Obstséfte und/oder Obstmaische (z. B.
Apfelmaische, Erdbeermaische, Birnenmaische, Mi-
rabellenmaische, Pflaumenmaische, Kirschmaische
und/oder Kakimaische) hinzugefiigt werden.

[0029] Vorzugsweise wird die ,Hanfmaische” ohne
Zusitze zweimal destilliert. Jeweils wird der Mittellauf
des letzten Destillats abgefiillt zum Verzehr nach La-
gerung.

[0030] Der Alkoholgehalt des destillierten Gefréanks
sollte zwischen 35 Vol.% und 45 Vol.% betragen.

[0031] Bei einem ,Likér” solite der Alkoholgehalt zwi-
schen 15 Vol.% und 55 Vol.% liegen und der Zu-
ckergehalt sollte mindestens 100 g pro Liter Getrénk
betragen. Natirliche und naturidentische Aromastof-
fe diirfen zugesetzt werden; dadurch sind viele Ge-
schmacksvarianten maglich.

[0032] Zur Herstellung eines Hanf-Bitterlikrs wird
vorzugsweise die erste Destillation des oben be-
schricbenen Gelranks weiterverarbeitet. Vorzugs-
weise wird dem ersten alkoholischen Destillat aus ei-
ner geeigneten ,Hanfmaische” zundchst die entspre-
chende Menge Zucker hinzugefiigt und erneut destil-
liert. Eventuell wird auch vor der leizten Destillation
eine dem Zielgeschmack entsprechende Anzahl von
Krautern und Aromen beigemischt. Der Mittellauf des
letzten Destillats wird gesiiit und damit zu Likdr.

[0033] Vorzugsweise wird das reine Hanfsaft-Destil-
lat mit Zucker und mit einer erneuten Zugabe von fri-
scher Hanfmaische aus dem oberen Drittel des Stan-
gels gemischt. Diese Mischung wird wiederum destil-
liert. Der Mittellauf des letzten Destillats wird gesiifit,
indem die fiir Likor definierte Menge Zucker beige-
mischt wird.
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Patentanspriiche

1. Verfahren zur Herstellung von Getranken auf
Basis von Saft aus der Hanfpflanze, bei dem der
Hanfsaft mit Hefe versetzt und vergoren wird.

2. Verfahren nach Anspruch 1, bei dem der Hanf-
saft gewonnen wird, indem der gesamte Hanfstangel
nach der Ernte, chne vorherige Trocknung oder Ros-
tung, ausgepresst wird.

3. Verfahren nach Anspruch 1, bei dem der Hanf-
saft gewonnen wird, indem nach der Emte der obere
blittrige Teil der Stangel abgetrennt, die Blatter vom
fibrigen Stangel gestreift, bei den Sténgeln Fasern
und Schiben voneinander getrennt, der blétirige Teil
der Stangel, die Fasern und die Schében jeweils ge-
trennt unter Druck ausgepresst und die so erhaltenen
ausgepressten Safte kontrolliert gemischt werden.

4. Verfahren nach einem der vorgehenden Ansprii-
che, bei dem der Hanfsaft var dem Versetzen mit He-
fe mit Malzextrakt aus Weizen, Reis, Roggen und/
oder Gerste gekocht wird.

5. Verfahren nach einem der vorgehenden An-
spriiche, bei dem der Hanfsaft vor dem Vergéren mit
Obstsaft und/oder Aromen versetzt wird.

6. Verfahren nach einem der vorgehenden Anspri-
che, bei dem dem Hanfsaft nach dem Vergéren Obst-
saft und/oder Aromen beigemischt wird.

7. Verfahren nach einem der vorgehenden Anspri-
che, bei dem der vergorene und gegebenenfalls mit
Obstmaische und/oder Obstsaft gemischte Hanfsaft
destilliert wird.

8. Verfahren nach Anspruch 7, bei dem der ver-
gorene und gegebenenfalls mit Obstsaft gemischte
Hanfsaft mehrfach, vorzugsweise zweifach destilliert
wird.

9. Verfahren nach einem der Anspriiche 7 oder 8,
bei dem dem vergorenen und destillierten Hanfsaft
Zucker und/oder Fruchtmaische zugesetzt wird.

10. Verfahren nach Anspruch 9, bei dem der ver-
gorene, destillierte und mit Zucker und/oder Frucht-
maische versetzte Hanfsaft emeut destilliert und im
Anschluss gesiiidt wird. i

Es folgt kein Blatt Zeichnungen





